
p e r  c e n E
a z i e n d a l i



M i n i m o  4  p e r s o n e
c o m p r e s o  c o p e r t o ,  a c q u a  e  c a f f è

MENU DEGUSTAZIONE

55€

MENU A

60€

MENU B

65€

A N T I P A S T O
Degustacion de Entradas Degustazione con Jamon 

Serrano, provola a�umicata, empanadas miste

S E C O N D O
Parillada Mixta Grigliata mista di carne con cuadril e 

asado di Angus con patate novelle al forno

D O L C E
Pandoro e panettone con crema al mascarpone

A N T I P A S T O
Mixto Iberico Jamon Serrano, lardo di Patanegra, salame 

salchichon e salame chorizo
Provoleta a la plancha Provola alla piastra al profumo di origano 

di Pantelleria

S E C O N D O  a  s c e l t a  F r a
Lomo Buenos Aires Filetto di manzo argentino con patate al forno

Bife de costilla Costata di Angus alla griglia con patate al forno
Bife de chorizo Controfiletto di Angus con patate al forno

D O L C E
Pandoro e panettone con crema al mascarpone

A N T I P A S T O
Mixto Patanegra Prosciutto Patanegra Bellota stagionato 36 mesi, 

salame salchichon e salame chorizo
Empanadas Panzerotto ripieno di manzo

Provoleta a la plancha Provola alla piastra al profumo di origano 
di Pantelleria

S E C O N D O  a  s c e l t a  F r a
Lomo Buenos Aires Filetto di manzo argentino con patate al forno

Bife de costilla Costata di Angus alla griglia con patate al forno
Fiorentina (una ogni 2 persone)

Picanha (una ogni 3 persone)

D O L C E
Pandoro e panettone con crema al mascarpone


